
LUNCH



BROODJES – SANDWICHES

Croque-monsieur  
Croque-monsieur 

Desembrood met kippenham, Nederlandse boerenkaas,  
romige béchamel met een vleugje pittige mosterd. 

Sourdough bread with chicken-based ham, Dutch farmhouse 
cheese, creamy béchamel with a hint of mustard

mgfo
14.50

Croque-madame   
Croque-madame  

Onze croque-monsieur met een spiegelei

Our monsieur topped with a fried egg

mgfeo
15.50

Boerderijei    
Farm Egg  

Eier-aardappelsalade van boerderij eieren, cress, sla,  
kruidenmayonaise met een vleugje kerrie

Egg-potato salad with farm eggs, cress, lettuce, herb  
mayonnaise with a hint of curry

mgfeo
14.50

Jersey & the Shroom     
Jersey & the Shroom 

Olde Remeker Jerseykaas met zoetzure paddenstoelen, 
cress, sla, kruidenmayonaise, noten en zadencrunch

Olde Remeker Jersey cheese with sweet and sour mushrooms, 
cress, lettuce, herb mayonnaise, nuts, and seed crunch

mgnosf
16.00

Lekker Lupine      
Tasty Lupin 

Spread van lupine en kerrie, cress, sla, kimchi,  
noten en zadencrunch 

Lupin and curry spread, cress, lettuce, kimchi, 
nuts and seed crunch

gnosf
13.50

LUNCH



WARME GERECHTEN- WARM DISHES

Wageningse waterzooi
Een romige en rijke stoof van lupine, seizoensgroenten  

en aardappel. Brood en boter

A creamy and rich stew of lupine, seasonal vegetables,  
and potatoes. Bread and butter

meigo
17.50

Seizoenssoep
Seasonal Soup

Een wisselende soep waarin seizoenssmaken en het  
verwerken van reststromen centraal staan. Brood en boter 

A changing soup featuring seasonal flavours and ingredients, 
with a focus on making use of surplus produce. Served with 

bread and butter

9.00

SALADES-SALADS

Salade natuur   
Nature Salad

Een ode aan de Nederlandse bodem, met groenten en  
kruiden uit ons voedselbos en omgeving. Brood en boter

An ode to Dutch soil, with vegetables and herbs from our  
food forest and surroundings. Bread and butter

gfo
14.00

Omnia Bowl   
Omnia Bowl   

Een kleurrijke bowl quinoa, rode kool, komkommer,  
bosui en tempeh. Afgewerkt met cress, noten en zaden,  

kruidenmayonaise en een lichte vinaigrette.

A colorful bowl with quinoa, red cabbage, cucumber,  
spring onion, and tempeh. Finished with cress, nuts and 

seeds, herb mayonnaise, and a light vinaigrette

yngofs
16.50

Chef’s tasting menu
3 gangen | 3 courses  47.50

4 gangen | 4 courses  57.50

5 gangen | 5 courses  67.50

6 gangen | 6 courses  77.50

DINER - DINER

Neem contact op voor onze gastronomische mogelijkheden.
Please contact us to discuss our gastronomic dinner options.



g   Gluten

m   Zuivel

e   Ei

o   Mosterd

y   Soja

v   Vis

k   Schaaldier

n   Noten

p   Pinda

s   Sesam

i   Selderij

f   Sulfiet

    Vegetarisch

   Veganistisch

g   Gluten

m   Dairy

e   Egg

o   Mustard

y   Soy

v   Fish

k   Shellfish

n   Nuts

p   Peanuts

s   Sesame seeds

i   Celery

f   Sulphite

    Vega

   Vegan

f   Sulphur

LEKKER ERBIJ- SIDE DISH

Novum friet
Novum fries

Geschaafde Olde Remeker, ingelegde mosterdzaadjes, frisse 
salade en kruidenmayonaise

Grated Olde Remeker, pickled mustard seeds, fresh salad and 
herb mayonnaise

mfog
9.50

Kleine seizoenssoep
Small seasonal soup

Een dagelijks wisselende soep waarin de smaken en  
ingrediënten van het seizoen centraal staan. Brood en boter

A daily changing soup highlighting the flavors and ingredients 
of the season. Bread and butter

6.50

Kleine salade
Small salad

Pluksla, ingrediënten uit het voedselbos, ingelegde groenten 
en vinaigrette 

Mixed greens, ingredients from the food forest, pickled  
vegetables and vinaigrette

fo
5.50

Liever glutenvrij brood? Meerprijs 2.10
Prefer gluten-free bread? Extra charge 2.10

Wij gaan tijdens de bereiding van onze gerechten zeer 
zorgvuldig om met uw voedselallergie en -intolerantie. 
Kruisbesmetting van allergenen is in onze keuken nooit 
100% uit te sluiten. Heeft u een allergie of intolerantie? 
Meld dit bij onze bediening. Niet alle ingrediënten zijn 

vermeld op de kaart.

We take great care when preparing dishes for guests 
with food allergies or intolerances. However, we cannot 
completely rule out cross-contamination with allergens
 in our kitchen. Please inform a member of staff if you 
have an allergy or intolerance. Not all ingredients are 

listed on the menu.


